附件2：

关于部分检验项目的说明

1、二氧化硫（以SO2计）：二氧化硫是国内外允许使用的一种食品添加剂，通常情况下该物质以焦亚硫酸钾、焦亚硫酸钠、亚硫酸钠、亚硫酸氢钠、低亚硫酸钠等亚硫酸盐的形式添加于食品中，可以防止氧化褐变或微生物污染；或采用硫磺熏蒸的方式用于食品处理，发挥护色、防腐、漂白和抗氧化的作用。如果人体过量摄入二氧化硫，则容易产生过敏，可能会引发呼吸困难、腹泻、呕吐等症状，对脑及其他组织也可能产生不同程度损伤。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB2760-2024）中规定，腐竹、油皮及其再制品中二氧化硫（以SO2计）的最大限量值为0.2g/kg。二氧化硫超标的原因主要是生产企业在生产过程中,为了漂白、防腐保鲜,违规使用了焦亚硫酸钠、焦亚硫酸钾、亚硫酸钠、亚硫酸氢钠等具有漂白、抗氧化、防腐作用的物质或采用硫磺熏蒸的方式用于食品处理,导致二氧化硫超标。

2、脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)：脱氢乙酸及其钠盐作为一种广谱食品防腐剂，毒性较低，按标准规定的范围和使用量使用是安全可靠的。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2024）中规定，糕点中脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)的最大使用量为不得使用。脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)超标的原因可能是个别企业为防止食品腐败变质，违规使用该添加剂，或者其使用的复配添加剂中该添加剂含量较高。

